
TO GO

We bakken elke dag verse broodjes van ons
pizzadeeg. Twee soorten: de dikke focaccia

en de dunne romana.

DA NOI
paprika roomsaus - Parmezaanse kaas - Italiaanse 
saucijsjes - geroosterde paprika - gemengde sla

SPIANATA PICCANTE
pikante salami - mozzarella - gorgonzola - gemengde sla 

FUNGHI
mozzarella - Fontina kaas - kastanjechampignons
- uienmarmelade - rucola venkel salade
extra: pancetta +2,00

CAPONATA E GORGONZOLA
aubergine - gorgonzola - bleekselderij - ui - basilicum
- rucola venkel salade

TUNA MELT
tonijn - mozzarella - rode ui - kappertjes - gemengde sla

BURRATA E ACCIUGHE
tomaat - burrata - ansjovis - rucola venkel salade

PROSCIUTTO E BUFFALA
buffelmozzarella - prosciutto uit Gran Sasso d’Abruzzo
- tomaat - gemengde sla 

CAPRESE
buffelmozzarella - pesto - tomaat - rucola venkel salade

BRESAOLA E TARTUFO
bresaola - truffelsaus - uienmarmelade - tomaat
- gemengde sla

Broodjes uit de Pizzaoven

focaccia

focaccia romana

p
ri
js

w
ijz

ig
in

g
e
n
 v

o
o

rb
e
h
o

u
d

e
n
  
/ 

 A
P

R
 2

4

7,50

7,50

7,50

6,50

7,50

8,00

7,50

9,00

8,00

ANtiPasti

8,75

8,50

12,50

4,25

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
aubergine en Parmezaanse kaas in lichtpittige 
tomatensaus uit de pizzaoven

BRESAOLA AL LIMONE
flinterdun gesneden bresaola van Piemontese runderen, 
rucola, Parmezaanse kaas en citroendressing

BURRATA AL PESTO ROSSO
burrata gevuld met rode pesto, geserveerd met 
geroosterde paprika, balsamico-ui, kappertjes
en Leccino olijven

FOCACCIA ROMANA
met zeezout en rozemarijn, lekker bij alle antipasti

TIRAMISÙ
lange vingers, espresso, romige mascarpone,
marsala en amaretto

PANNA COTTA 
vanille-roompudding met karamel- of rode 
vruchtensaus

DoLci
7,75

6,00

RUCOLA E FINOCCHIO
rucola, dungesneden venkel, Parmezaanse kaas, en 
citroendressing 

GORGONZOLA
spinazie, gorgonzola, artisjok, gele kerstomaat, 
citroendressing
      zonder kaas, met plantaardige gorgonzola
(op basis van noten) +1,25

MOZZARELLA DI BUFALA
buffelmozzarella met huisgemaakte groene pesto, 
kerstomaat en groene sla

5,50

insaLate

8,25

8,25

no cash, pin only

Warm

Koud

Wil je broodjes 
bestellen?

Scan de QR code en plaats je order.

Ophalen of bezorgen:

Kom je lunch afhalen op het Stationsplein

aan de achterzijde van Leiden CS.

Lunch voor groepen:

Scan de QR code en kijk voor onze
lunchbox mogelijkheden op de website.

Digitale facturatie mogelijk.

De Pizzabakkers To Go
Leiden Centraal
Bargelaan 188a

tot
16:00 

tot
16:00 

gedeeltelijk belegd met koude ingrediëntenplantaardigvegetarisch

Allergisch? Vraag ons om de allergenenkaart. 



SALAMI FINOCCHIONA
tomaat - mozzarella - Toscaanse venkelsalami
extra: Leccino olijven +1,50

CAPRESE
tomaat - mozzarella - huisgemaakte groene pesto
- buffelmozzarella - kerstomaat - basilicum 
de buffelmozzarella wordt niet meegebakken
om de fijne smaak en textuur te behouden
extra: prosciutto d’Abruzzo +3,00

salade voor erbij: RUCOLA E FINOCCHIO
rucola - dungesneden venkel - Parmezaanse kaas
- citroendressing

Gorgonzola
ook een plantaardige variant

Gorgonzola is een zachte en pittige blauw-
schimmelkaas uit het noorden van Italië dat

ieder gerecht karakter geeft. Liever plantaardig?
Ga dan voor het baanbrekende alternatief van

de plantaardige ‘kaasmakers’ Jay & Joy.

Mozzarella di Bufala
Campana DOP

De buffelmozzarella die wij gebruiken komt uit 
Campania, de streek waar al sinds mensenheugenis 

de beste mozzarella wordt gemaakt.

‘Nduja
 ook een plantaardige variant

‘Nduja is een zachte pikante worst die
we importeren uit Calabrië. Voor de niet-
vleeseters hebben we een huisgemaakte 
plantaardige ’nduja op basis van jackfruit

en pittige pepers.

zie het krijtbordPIZZA VAN DE MAAND
wisselende pizza met ingrediënten van het seizoen

MARGHERITA
tomaat - mozzarella - basilicum
extra: halve/hele burrata +3,50/5,50

CAPONATA
tomaat - mozzarella - caponata - Leccino
olijven - ansjovis - kappertjes - basilicum
caponata is een Siciliaans groentegerecht op
basis van aubergine, selderij en ui
extra: halve/hele burrata +3,50/5,50
     zonder ansjovis

GIALLA
gele datterini tomatensaus - halve burrata
- courgette - gele kerstomaat - mozzarella
- ansjovis of ‘nduja
extra: artisjok +2,00
    ansjovis/‘nduja > plantaardige ‘nduja

SPINACI
tomaat - mozzarella - geitenkaas - spinazie
- rode balsamico-ui - pijnboompitten
extra: gorgonzola +2,50

PICCANTE E GORGONZOLA
tomaat - mozzarella - gorgonzola - ‘nduja - rode ui
extra: Toscaanse venkelsalami +2,50
      zonder kaas, met plantaardige gorgonzola
(op basis van noten) en plantaardige ‘nduja +1,25 

TARTUFO
mozzarella - gekookte ham - truffelsaus - ei
- peterselie
extra: rucola +1,00
     ham > champignons

DA NOI
paprikaroomsaus - mozzarella - geroosterde paprika
- salsiccia - Parmezaanse kaas
extra: ‘nduja +3,50
     salsiccia > plantaardige ‘nduja

PROSCIUTTO D’ABRUZZO
tomaat - mozzarella - Parmezaanse kaas
- kerstomaat - rucola - 14 maanden gerijpte 
prosciutto d’Abruzzo
extra: truffelsaus +2,50

FUNGHI E PANCETTA
mozzarella - Fontina kaas - kastanjechampignons
extra: truffelsaus +2,50
     pancetta > artisjokken

CAMPAGNOLA
tomaat - mozzarella - aubergine  - gegrilde
artisjok - gorgonzola - courgette - basilicum 
extra: rucola +1,00 
     zonder kaas, met plantaardige gorgonzola
(op basis van noten) +1,25

lunchpizza lunchpizzapizza pizza

10,95

12,95

16,25

14,25

15,25

14,00

16,50

15,50

16,25

16,00

10,75

8,50

10,00

13,25

11,00

11,75

13,00

12,00

12,75

12,50

15,7512,25

15,75

5,50

12,25

www.depizzabakkers.nlVind ons op

pizza

Romeinse Pizza
Bij De Pizzabakkers eet je Romeinse pizza,

al sinds 2009. Dat is een pizza met een dunne,
knapperige bodem en een zachte kern. De pizza

beleggen we met Italiaanse ingrediënten,
huisgemaakte sauzen en veel verse groenten. 

Ons Deeg
Ons deeg bevat niets anders dan water, meel, gist
en zout. We maken het op traditionele wijze met

een stuk deeg van de vorige dag, het moederdeeg.
Na het mengen rijpt het deeg minimaal 24 uur,
voor een optimale smaak en verteerbaarheid.

Toscaanse venkelsalami
prosciutto d’Abruzzo
bresaola
‘nduja
plantaardige ‘nduja
artisjok
truffelsaus
burrata halve bol
burrata hele bol
burrata gevuld met rode pesto
plantaardige gorgonzola
(op basis van noten)
Leccino olijven
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